Afada: 2022

Variedades: Albilla de la Mancha

Crianza: 10 meses en fudre, huevo de
hormigon y tinaja de barro

Alcohol 12,5%

Fecha de embotellado: Junio 2023
Produccion: 6400 botellas

Se trata de un vino fresco, sapido y con caracter. Presenta toques de fruta madura
gracias al aporte de madera del fudre. Es un vino mediterraneo y con una sensaciéon
salina en el final de boca.



